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MENU A LA CARTE
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1. CEREALI contenenti glutine come
grano, segale, orzo avena, farro,
kamut e i loro ceppi derivati e i
prodotti derivati

2. CROSTACEI € prodotti a base di
crostacei

3. UOVA e prodotti a base di uova

4. PESCE e prodotti a base di
pesce

5. ARACHIDI e prodotti a base di
arachidi

6. SOIA e prodotti a base di soia

7. LATTE e prodotti a base di latte
(incluso lattosio)

8. FRUTTA A GUSCIO come
mandorle, nocciole, noci, pistacchi
e iloro prodotti

9. SEDANO e prodotti a base di
sedano

10. SENAPE e prodotti a base di
senape

11. SEMI DI SESAMO e prodottia
base di semi di sesamo

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E
SOLFITI in concentrazioni
superiori a 10 mg/Kg o 10
mg/litro in termini di anidride
solforosa totale

13. LUPINI e prodotti a base di
lupini

14. MOLLUSCHI e prodotti a base
di molluschi

15. LEGUMI



PERCORSO DI
ANTIPASTI

Cinque tipologie di antipasti fra mare e terra
25,00 € p.p., Minimo x 2 persone

RISTORANTE
ANTICA PESA
del casrello di San Basillo—



PERCORSO DI ANTIPASTI

1. Ricciola del Tirreno lucano, arance del
Metapontino, barba di frate, frutto e polvere
di capperi, ricotta di bufala (4)

2. Seppia in farcia di polpo e patate, cozze
alla marinara e piselli primaverili in tre
consistenze (4.14)

3. Catalana di mazzancolle, Ia sua maio di carapace,
asparagi, verdure e mango piccante (1.2.3.4.9)

4. Fra tradizione e oriente: sponsali e agnello,
il suo fondo, soia e Yaki nori (1.6)

5. Rollatina di faraona violetta ruspante,
finocchietto selvatico della Murgia, amarena
e pecorino (7.9)
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CRUDO DI
M ARE

Utilizziamo prodotti freschi, pertanto, la selezione e 'offerta potrebbero
variare in base alla reperibilitd dei nostri fornitori di fiducia




CRUDO DI MARE

ALLERGENI: 2,4

1. Ostriche francesi
€3,50 al pezzo

2. Scampi
€3,50 al pezzo

3. Gamberi “blu” e Gamberi “rosa”
€3,50 al pezzo

4. Gamberi rossi di Mazara
€5,00 al pezzo
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1. Spaghettone “Senatore Cappelli” aglio, olio e
peperoncino con datterino giallo, crema di burrata,
scampi e pane alla mentuccia

€15,00
(1.2.4.7)

2. Risotto alla parmigiana di scorfano rosso fra
cotto e crudo, melanzane e basilico

€15,00
(1.4.9)

3. Gnocchetti alla salicornia, delizie del mare e cubi
di spigola in brodo aromatico al limone

€15,00
(1.2.3.4.14)

4. Linguine di semola selezionata alla crema di
fave verdi novelle, guanciale, pecorino e taralli

€13,00
(1.6.15)
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SECONDI PIATTI

1. Frittura di tagliatella di seppia, gamberi rosa,
bocconcini di cernia, salvia dorata

€18,00
(1.2.4.14)

2. Tonno lingotto, crudo di ortaggi, gel cipolla blu
curacao, cracker acqua di mare e pepe

€18,00
(1.4)

3. Battuta di ricciola, pane verde alle erbe aromatiche,
zucchine alla scapece e maio alla mentuccia

€18,00
(1.3.4)

4. Tagliata d'entrecote, baby patate novelle al burro
salato ed erbe mediterranee

€18,00
(7)
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LA PASTICCERIA

1. Tiramisu “Antica Pesa”, parfait al mascarpone,
crumble al cacao e salsa inglese al caffe

€7,00
(1.3.7)

3. ”Coccolato”
Cocco, cioccolato bianco, lampone

€7,00
(7)

2. Rosso Primavera 2026
Fragole, vaniglia, riso soffiato

€7,00
(1.3.7)
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RISTORANTE

ANTICA PESA

—del castello di San Basilio—

MENU FISSO

Il menu fisso si intende per tutto il tavolo




MENU 30€ p.p.

Carellata di 5 antipasti di mare e di terra
Dessert a scelta

(Bevande e coperto esclusi)

MENU 40€ pp.

Carellata di 5 antipasti di mare e di terra
Due assaggi di primo (uno di mare e uno di terra)
Dessert a scelta

(Bevande e coperto esclusi)

MENU 55€ pup.

Carellata di 5 antipasti di mare e di terra
Due assaggi di primo (uno di mare e uno di terra)
1 secondo a scelta di mare o di terra
Dessert a scelta

(Bevande e coperto esclusi)

Coperto 2,50 € p.p.
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CARTA DEI VINI,
BIBITE E DISTILLATI




TIPOLOGIA NOME ETICHETTA UVE CANTINA PREZZO
BOLLICINE Spumante Extra Dry Cuvee 31Zero41 |Glera Bedin

) 15,00 €
bianco
Vino Spumante Extra Dry Cuvee ) :

Il Rosa 317erod] Glera e Pinot nero Bedin 15.00 €
Calice di Vino Spumante Bianco Nearoamaro Due Palme

"Amaluna” Extra dry 9 4,00 €
Vino Spumante Bianco

"Amaluna” Extra dry Negroamaro Due Palm 18,00 €
Vino Spumante Rosée

"Melarosa” Extra dry Negroamaro Dug Palme 18,00 €
Il Passaggio Aglianico brut Cantine del Notaio 20,00 €
ProseccoColline Guizzette doc : )
Valdobbiadene brut Glera (olling Guizzgtre 25,00 €
La Stipula bianco Aglianico metodo classico Cantine del Notaio 40,00 €
La Stipula rosé Aglianico metodo classico Cantine del Notaio 40,00 €
Roberto Colline Guizzette

| Ili izzett

ValdobbiadeneDocg Glera CpllingGuizzetts 40,00 €
Brigantia Satin millesimato Franciacorta docg Le Marchesine 40,00 €
Le Marchesine rose millesimato Franciacorta docg Le Marchesine 4500 €
Ferrari perlé bianco Chardonnay Ferrari 65.00 €
Ferrari perlé rosé Chardonnay, pinot nero Ferrari 65.00 €
Champagne Veuve-Clicquot brut Chardonnay, pinot nero Cliquot 90.00 €
Moet&Chandon Rosé Imperial Chardonnay, pinot nero Moet&Chandon

90,00 €




TIPOLOGIA NOME ETICHETTA UVE CANTINA PREZZO
SPUMANTE . / .
DOLCE La Postilla moscato Cantine del Notaio 20,00€
L'autentica Passito Cantine del Notaio 45.00€
L'autentica calice Passito Cantine del Notaio 8.00€
Ferrari demi sec chardonnay Ferrari 50.00€
BIANCHI Bianco Vignali Igt Flodppnay. Cantina di Venosa
9 9 malvasia, greco bianco 15,00€
Bianco Biologico "Fili d'Erba fiano Cantina Torrevento 20,00€
Bianco Pezzapiana Castel del ) : )
Monte doc Bombino bianco, pampanuto Cantina Torrevento 20,00€
Il Preliminare ogl|on|§o, moscato, chordonnay, Cantine del Notaio
malvasia 25,00€
Verbo Bianco malvasia Cantina di Venosa 25.00€
La Raccolta aglianico, Souwgnon., Cantine del Notaio 25,00€
chardonnay, malvasia
Festival Muller Thurgau muller thurgau Cantine Meran 30,00€
Festival Gewurztraminer gewurztraminer Cantine Meran 30.00€
Festival Sauvignon Blanc sauvignon blanc Cantine Meran 35.00€
ROSATI Primaronda nero di troia Cantina Torrevento 18,00€
Rosato "Rosalita” negroamaro Due Palme 18,00€
Veritas docg bombino nero Cantina Torrevento 20,00€
La Scrittura aglianico Cantine del Notaio 20,00€
Verbo rosato aglianico Cantina di Venosa 20,00€
Il Rogito aglianico Cantine del Notaio 25,00€
ROSSI Vignali Aglianico Cantina di Venosa 15,00€
Rosso "E' Arte" Primitivo Torrevento 15,00€
Rosso "Canonico” Negroamaro Due Palme 18,00€
Verbo rosso aglianico Cantina di Venosa 18,00€
L'Atto aglianico Cantine del Notaio 25,00€
Il Repertorio aglianico Cantine del Notaio 35,00€
Vigna Pedale docg Nero di troia Cantina Torrevento 30,00€
Il Raccomandato primitivo barricato Cantine Fiore 30,00€
fjosso_Selva Roesq Salice Salentino Dop riserva Due Palme 40,00€

Terra" riserva

ANTICA PESA

del cairelfo di San Basilio —




Altre Bibite Birra Ichnusa non filtrata 33cl. 4,00€
0,33 CL Birra Paulaner Weisse 50cl 5,00€
Birra Bjorn dell'orso 33cl. 5,00€
Coca-Cola in bottiglia 2,50€
Coca-Cola "Zero" in bottiglia 2,50€
Fanta in bottiglia 2,50€
The alla pesca o limone Estathe in lattina 2,00€
Acque Minerali Gaudianello/S. Benedetto in vetro (leggermente frizzante) 2,50€
0,75 CL Leggera/S. Benedetto in vetro (liscia) 2,50€
Liquori, distillati Amari e Limoncello 4,00€
Distillati e rhum 7,00€
Cocktail Gin-Tonic basic 6,00€
Gin-Tonic con Tanquerry 8,00€
Gin-Tonic con Gin Mare e Hendrix 10,00€
Spritz Aperol o Campari 6,00€
Twin set Twin set Gin base (Tanqueray o Bombay) 1bott. Da 70cl+ 6 bott. Tonica o 120.00€

lemon

Twin set Gin premium (Gin Mare o Hendrik's) 1bott. Da 70cl+ 6 bott. Tonica o
lemon

150,00€

Twin set base di Wodka (Moskovskaya) 1 bott. Da 70cl+ 6 bott. Tonica,
lemon, redbull

120,00€

Twin set premium di Wodka (Beluga o Belvedere) 1 bott. Da 70cl+ 6 bott.
Tonica, lemon, redbull

150,00€




	MENU À LA CARTE
	ALLERGENI
	15. LEGU﻿MI

	PERCORSO DI ANTIPASTI
	PERCORSO DI ANTIPASTI
	CRUDO DI MARE
	1. Ostriche francesi €3,50 al pezzo
	3. Gamberi “blu” e Gamberi “rosa” €3,50 al pezzo
	2. Scampi €3,50 al pezzo
	4. Gamberi rossi di Mazara €5,00 al pezzo
	PRIMI PIATTI
	PRIMI PIATTI
	SECONDI PIATTI
	SECONDI PIATTI
	LA PASTICCERIA
	LA PASTICCERIA
	MENU FISSO
	MENU 30€
	Carellata di 5 antipasti di mare e di terra Dessert a scelta
	p.p.

	MENU 40€
	Carellata di 5 antipasti di mare e di terra Due assaggi di primo (uno di mare e uno di terra) Dessert a scelta
	p.p.

	MENU 55€
	Carellata di 5 antipasti di mare e di terra Due assaggi di primo (uno di mare e uno di terra) 1 secondo a scelta di mare o di terra Dessert a scelta
	p.p.
	Coperto 2,50 € p.p.


	CARTA DEI VINI, BIBITE E DISTILLATI
	TIPOLOGIA
	NOME ETICHETTA
	UVE
	CANTINA
	PREZZO
	BOLLICINE
	TIPOLOGIA
	NOME ETICHETTA
	UVE
	CANTINA
	PREZZO
	SPUMANTE DOLCE
	BIANCHI
	ROSATI
	ROSSI
	Altre Bibite

	0,33 CL
	Acque Minerali

	0,75 CL
	Liquori, distillati
	Cocktail
	Twin set


